
Fiorani&C. è un centro di lavorazione e 
trasformazione carni all’avanguardia dotato
di settori che operano in modo integrato
per garantire efficienza e controlli 
qualitativi rigorosi.

L’esperienza Fiorani ha portato a concepire
un format produttivo basato sulla logica
dell’hub, ossia un unico centro dove far 
confluire tutti i fornitori e presidiare, anche
in fase di lavorazione, il controllo della
merce che poi viene trasferita ai depositi e
ai punti vendita.

Questo permette di standardizzare le 
lavorazioni, migliorare le rese di disosso e
avere perfetta conoscenza delle forniture
ai punti vendita. 

Per evitare rischi di cross contamination i
nostri stabilimenti sono dedicati a comparti
specifici: solo bovino a Piacenza (60mila mq
di cui 15mila coperti), solo suino a 
Castelnuovo Rangone (27mila mq di cui
oltre 11.000 coperti) e Solignano di Castel-
vetro (MO), impianto acquisito all’inizio del
2020.

DELLA CARNE

SERVIZI

  

    



  

    

L’azienda FIORANI ha avuto l'onore di essere insignita del prestigioso
Premio Industria Felix. Si tratta di un importante riconoscimento 
attribuito alle imprese italiane sulla base del bilancio 2020
analizzando le migliori performance gestionali e di affidabilità 
finanziaria determinata dal Cerved Group Score Impact.

A Fiorani e C. è stata conferita un'Alta Onorificenza di Bilancio perché
"tra le migliori imprese a conduzione under 40 per performance 
gestionale e affidabilità finanziaria Cerved con sede legale nella regione
Emilia Romagna".

Fiorani è stata annoverata ufficialmente come impresa COMPETITIVA,
AFFIDABILE e SOSTENIBILE e l’onorificenza è conferita alle realtà 
aziendali che favoriscono il benessere sociale e il progresso economico
del Paese. 

FIORANI E C. S.P.A.
Tra le migliori imprese a conduzione under 40 per performance gestionale e affidabilità finanziaria Cerved con 

sede legale nella regione Emilia Romagna



MOVIMENTAZIONE

La piattaforma Fiorani è composta dalle
attività di ricevimento, stoccaggio, 
picking e carico degli automezzi, il tutto
garantendo il controllo qualitativo e
quantitativo della merce in entrata, la 
gestione efficiente e centralizzata del
magazzino. 

All’arrivo di ogni camion viene 
effettuato un controllo di conformità
all’ordine in termini di tipologia articolo,
peso, qualità, quantità e tracciabilità,
anche per singolo capo. 

Per ogni consegna vengono verificati PH,
temperatura, colore e categoria di 
appartenenza della carne (S.E.U.R.O.P.).
La merce viene poi stoccata in celle a  
temperatura controllata.

Presso l’HUB Fiorani il retail dispone  di
un magazzino in grado di  soddisfare le
richieste di  integrazione dei negozi 
garantendo gli standard qualitativi 
dell’insegna.

SERVIZI

  

    



DISOSSO E LAVORAZIONE 
CARNE SOTTOVUOTO

E’ l’attività più tradizionale, che consiste
nello scomporre le mezzene in tagli 
anatomici sottovuoto, pronti per essere
utilizzati da macellerie con banco 
tradizionale. Grazie ad un efficace 
sistema informatico lo stabilimento è in
grado di mantenere la tracciabilità capo
per capo di tutta le merce lavorata.

E’ nella fase di disosso che vengono 
selezionati i tagli con cui servire il 
reparto porzionato e i reparti 
hamburger/macinati. 

In base alla razza, al tenore di grasso e al
rapporto collagene e proteine, le 
lavorazioni standardizzate della sala 
disosso garantiscono uniformità delle
materie prime gestite dai reparti.

SERVIZI

  

    



PORZIONATURA 
IN ATMOSFERA PROTETTIVA 

E SOTTOVUOTO SkIN

SERVIZI

  

    

La preparazione della carne in porzioni
(fettine, bocconcini, polpe, carpacci ...)
soddisfa l’esigenza della Grande 
Distribuzione Organizzata e del canale
Discount di andare verso l’offerta a 
libero servizio.

La proposta di prodotti freschi e di 
qualità sempre disponibili nei banchi
frigo risponde in modo efficiente alle
necessità organizzative dei supermercati,
sia per l’estensione di orari e giorni di
apertura che per la gestione del 
personale.

Fiorani da sempre investe in ricerca e 
innovazione per implementare la 
tecnologia delle confezioni con 
l’obiettivo di aumentare i giorni di 
conservazione del prodotto fresco e
dare una superiore qualità di servizio al
consumatore.

Il peso fisso delle confezioni si è rivelato
un grande aiuto al retail per agevolare sia
le politiche promozionali che la
gestione dei costi di reparto.

   
 



RICERCA E SVILUPPO

La ricerca e sviluppo FIORANI è sensibile rispetto
al tema della sostenibilità degli imballaggi, quindi: 
• packaging dei prodotti meno ingombranti 

e voluminosi; 
• shelf-life più lunghe che riducono l’invenduto e 
offrono al consumatore più servizio

• materiali sempre di più riciclabili. 
Grande è la variabilità dei supporti utilizzabili: 
atmosfera protettiva con vassoi in plastica o 
polistirolo, skin termoformati o su base carta. 
L’esperienza FIORANI, sia per know-how che per
tecnologie utilizzate, garantisce una sapiente 
lavorazione del prodotto che ne valorizza le 
caratteristiche.

SERVIZI

  

    



HAMBURGER E MACINATI

Possiamo realizzare hamburger e 
macinati di diverso peso e forma, 
confezionati in skin o atmosfera, con o
senza ricettazione (spezie, acido 
ascorbico…). 

SERVIZI

  

    

Le produzioni, rigorosamente a peso
fisso, grazie alla grande capacità 
produttiva dei reparti sono in grado di
garantire l’evasione della domanda
anche just in time e con picchi 
importanti di volumi.



CATENA DEL FREDDO E TRASPORTO

In entrambi gli stabilimenti produttivi 
disponiamo di celle di abbattimento rapido
sino a -40° gradi e di celle di congelamento a
-18°gradi in cui è possibile stoccare 
la merce in deposito.

La logistica Fiorani copre capillarmente il 
territorio nazionale ed è ben strutturata per
raggiungere destinazioni internazionali. 
Ogni consegna avviene a temperatura 
controllata nell’assoluto rispetto del 
mantenimento della catena del freddo. 
Rigorosi controlli sono eseguiti regolarmente
sugli automezzi sia all’atto del carico che 
durante tutto il percorso sino a destinazione
tramite rilevamenti termografici.

SERVIZI

  

    





Fiorani&C., società del Gruppo 
Cremonini, è nata a giugno 2004 come
centro lavorazione conto terzi per una
catena di supermercati italiana (oggi è
centro lavorazione per tre top player
nazionali). Fin da subito, collateralmente,
ha iniziato a sviluppare una propria 
attività commerciale: il trade parte 
presentando alla Gdo una gamma di 
salsicce free-from di alta qualità e a peso
fisso, un prodotto che si inserisce con
successo, grazie alle innovazioni 
introdotte da Fiorani, in un mercato
molto presidiato, ma obsoleto. 

A luglio 2018 viene estesa la proposta 
assortimentale ad una nuova gamma di
prodotti elaborati ad alto valore di
servizio che viene lanciata a marchio
FIORANI.

Il motto Fiorani “Il futuro alle origini”
riassume la filosofia aziendale: unire
l’esperienza e la conoscenza del settore
della carne sviluppata da quattro 
generazioni al “futuro”, ovvero alla
costante ricerca in innovazione di 
prodotto, packaging e processi 
produttivi.

TRADE

  

    

ARkETPLACE
DELLA CARNE



BRANDED

I prodotti Fiorani (hamburger, tartare,
cotti, etc …) sono certificati gluten-free
e sviluppati a partire da una costante 
ricerca verso l’innovazione e la 
modernizzazione. 
La mission aziendale è quella di
fornire risposte efficaci alle esigenze
emergenti dei consumatori che 
richiedono alimenti nutrizionalmente
equilibrati, qualità e gusto senza 
tralasciare la praticità e la sicurezza.

TRADE

  

    

Il marchio FIORANI vuole rappresentare
il valore aggiunto che un’alimentazione
sana può portare nella vita di ognuno. 

La gamma si compone di: HAMBURGER
con diverse ricettazioni; TARTARE
pronte per un consumo immediato 
oppure personalizzabili in base alla 
propria fantasia culinaria; ELABORATI
per i quali partiamo da carne di alta 
qualità e la arricchiamo con ingredienti
e marinature per creare ricette sfiziose e
veloci; COTTI per mangiare con gusto
anche se il tempo è una risorsa scarsa.

I nostri prodotti sono confezionati con
diverse tipologie di packaging: in 
sottovuoto skin, monoporzione o 
formato XXL, o in vassoi in atmosfera.

  

    

IL MARCHIO



Linea Benessere Fiorani è nata con 
l’audace obiettivo di nobilitare un 
prodotto di largo consumo,
quale la salsiccia, in un mercato che 
concepisce l’insaccato come prodotto
povero e price-oriented.
Questa gamma sfida un’offerta satura 
affermandosi con successo grazie alle 
innovazioni introdotte in termini di 
formato del prodotto, ricette, packaging
ed etichettatura.

L’assortimento include, con diverse 
ricettazioni e formati, SALSICCE, 
HAMBURGER, SPIEDINI e PRODOTTI
ELABORATI ad alto valore aggiunto. 

Linea Benessere propone le ricette della
norcineria, ma reinterpretate per essere
più aderenti ai nuovi stili di consumo,
come per esempio i capricci e le 
salsiccette con budello vegetale edibile
pensate per i più piccoli o per feste e
aperitivi, o gli spiedini ideati per essere
adatti anche ad una cottura ai fornelli o
in forno.
E’ una gamma concepita per combinare
benessere e gusto: senza glutine, senza
coloranti, senza conservanti e solo con
ingredienti di prima scelta e ricette 
ricche di sapore. 
L’etichetta a forma di “B” sta a indicare il
motto di questa gamma: Buoni, Belli…Be-
nessere.

TRADE

  

    

Linea Benessere Fiorani



TRADE

  

    

UNBRANDED

La piattaforma Fiorani commercializza
anche prodotti UNBRANDED, cioè senza
marchio. 
E’ uno dei principali attori nazionali del
settore per la GDO, ma anche per altri
canali come discount, ristorazione, 
industria.

La gamma unbranded di Fiorani include
macinati, frattaglie, porzionati e prodotti
elaborati.



TRADE

  

    

PRIVATE LABEL

Fiorani & C. nasce come co-packer della
GDO (ma anche di ristorazione,
industria e discount) e svolge un ruolo da
protagonista sempre più importante
come produttore di marca privata dei
principali retail italiani e anche stranieri
operanti in Italia, sia tramite vere e
proprie forniture di prodotto che in
conto lavorazione.
Sviluppa insieme al cliente progetti
personalizzati per realizzare, in base alle
singole strategie aziendali, packaging
innovativi e sempre più sostenibili,
referenze a maggior valore aggiunto,
nuove ricette, nuovi concept di
prodotto/gamme come ad esempio Free
From, Antibiotic Free, Filiera controllata,
Biologico.



PRIVATE LABEL

Fiorani & C. nasce come co-packer della
G.D.O. (ma anche di ristorazione, 
industria e discount) e svolge un ruolo da
protagonista sempre più importante
come produttore di marca privata dei
principali retail italiani e anche stranieri
operanti in Italia, sia tramite vere e 
proprie forniture di prodotto che in
conto lavorazione. 

Sviluppa insieme al cliente progetti 
personalizzati per realizzare, in base alle
singole strategie aziendali, packaging 
innovativi e sempre più sostenibili, 
referenze a maggior valore aggiunto,
nuove ricette, nuovi concept di 
prodotto/gamme come ad esempio Free
From, Antibiotic Free, Filiera controllata,
Biologico.

TRADE

    

TRADE

  

    I NOSTRI PRODOTTI

Lavoriamo per trasformare la 
complessità di ricerche e innovazioni in
prodotti sorprendentemente semplici e
facili da consumare.

HAMBURGER

TARTARE

SALSICCE

SPIEDINI

ELABORATI

COTTI

PORZIONATI



PRIVATE LABEL

Fiorani & C. nasce come co-packer della
G.D.O. (ma anche di ristorazione, 
industria e discount) e svolge un ruolo da
protagonista sempre più importante
come produttore di marca privata dei
principali retail italiani e anche stranieri
operanti in Italia, sia tramite vere e 
proprie forniture di prodotto che in
conto lavorazione. 

Sviluppa insieme al cliente progetti 
personalizzati per realizzare, in base alle
singole strategie aziendali, packaging 
innovativi e sempre più sostenibili, 
referenze a maggior valore aggiunto,
nuove ricette, nuovi concept di 
prodotto/gamme come ad esempio Free
From, Antibiotic Free, Filiera controllata,
Biologico.

TRADE

    

QUALITA’

Nell’Hub e nel Marketplace FIORANI i
piani analitici, conformi ai vari 
regolamenti CE,  prevedono rigorosi
campionamenti  microbiologici e chimici
sulle carni e campionamenti microbiolo-
gici sulle strutture che possono essere
fonte di contaminazione. 

Vengono eseguiti controlli capillari 
quotidiani per un totale di più di mille
analisi annue. 
Ogni stabilimento è in grado, grazie ad
un efficace sistema informatico, di 
mantenere la tracciabilità capo per capo
di tutta la merce bovina lavorata 
utilizzando il disciplinare di etichettatura
facoltativa IT001ET. 

  

    

Tutto il personale impiegato, sia 
dipendente che ausiliario, viene 
debitamente formato in materia igienico
sanitaria e in materia di sicurezza sul
lavoro, come previsto dalle normative 
vigenti, così da garantire i migliori 
standard produttivi.

Fiorani & C. ha certificazione IFS 
(International Food Standard), 
un’attestazione che viene attribuita agli
operatori di food a marchio della GDO,
sulla base della loro capacità di fornire
prodotti sicuri, conformi alle specifiche
contrattuali e ai requisiti di legge. 
E’ un modello riconosciuto sia in Europa
che nel resto del Mondo che promuove
la sicurezza alimentare lungo tutta la 
catena di fornitura.



GLUTEN FREE

Tutti i prodotti Fiorani sono privi di 
glutine. In particolare la gamma Fiorani e
Linea Benessere Fiorani hanno il Marchio
Spiga Barrata autorizzato da AIC, 
Associazione Italiana Celiachia. 
Nei nostri stabilimenti l’intero processo
di trasformazione, dal ricevimento alla 
consegna, esclude ogni possibile 
contaminazione delle carni, 
naturalmente prive di glutine, con 
alimenti considerati «a rischio». 

Viene applicato uno scrupoloso piano di
controllo delle materie prime e del 
prodotto finito e vengono 
costantemente monitorati il processo
produttivo, gli ambienti di lavoro, le 
attrezzature, gli impianti e la formazione 

degli operatori per poter 
garantire l’idoneità al consumo

da parte di celiaci.

  

    



BIOLOGICO

Fiorani&C, certificato operatore 
biologico, realizza una gamma BIO di
tagli anatomici, macinati, porzionati ed
elaborati ottenuti nel rispetto della 
natura, ovvero frutto di agricoltura e 
allevamenti biologici. 
Il processo di lavorazione della gamma
Bio Fiorani, come attestato dall’ente di
controllo CCPB, è conforme al Reg. CE
834/2007 che definisce il sistema di 
produzione, trasformazione, etichettatura,
controllo e certificazione.

  

    

Biologico significa una coltivazione e un
allevamento che utilizza in modo 
responsabile le risorse naturali. 
Con i prodotti certificati BIO, la 
naturalità diventa un nuovo stile di vita
che privilegia un’alimentazione semplice
e genuina. I prodotti della gamma BIO
nascono, crescono e vengono lavorati in
armonia con i tempi della natura e con
la massima attenzione nei confronti del 
benessere degli animali. 

Tutti modi, questi, per essere sensibili al
mondo, salvaguardando l’ambiente, lo
sviluppo rurale e l’ecosistema del quale
facciamo parte.



SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE

Fiorani & C. presta grande attenzione alle
tematiche ambientali e di risparmio
energetico attraverso:

- Partnership esclusive con fornitori 

-  Lotta agli sprechi a tutti i livelli 

  

    

certificati FSC (gestione forestale 
responsabile) per imballi skin
e per nuovi progetti di sviluppo. 
Il marchio FSC identifica prodotti 
contenenti legno proveniente da 
foreste gestite in maniera corretta e
responsabile secondo rigorosi 
standard   ambientali, sociali ed 
economici.

(confezioni ritagliate sul prodotto,
sfridi di produzione, maggior shelf-life
garantita ai prodotti, tecnologie per 
ridurre l’invenduto…)

Riduzione del consumo di CO2 nella  
produzione delle confezioni

Utilizzo di ceste lavabili e riutilizzabili

Utilizzo di energie rinnovabili, fra cui 
impianto fotovoltaico da 520 kwp.

Ricerca di nuove soluzioni di materiali 
riciclati e riciclabili.

Fiorani & C. nel 2022 è insignita del 
prestigioso Premio Industria Felix come
impresa COMPETITIVA, AFFIDABILE e
SOSTENIBILE.

Fiorani vince nel 2019 il premio CONAI
per imballaggio a basso impatto 
ambientale.

Fiorani & C. è stata menzionata nel 2017
da Coop per l’impegno concreto sul
tema della lotta allo spreco nell’ambito
del progetto “Coop: Insieme per un 
futuro sostenibile”.

-

-

-

-



LINEA FIORANI
  

    



HAMBURGER
BOVINO RAZZA CHIANINA
FIORANI g 200 SKIN

47558

Hamburger Bovini
Razza Chianina
FIORANI g 200 Skin
8033324563823

Sottovuoto Skin

0,200

8

1,60

15

La carne Chianina è considerata oggi 
fra le più pregiate carni al mondo, per 
sapore e tenerezza. E’ una razza dal 
manto bianco-porcellana e zampe 
più lunghe delle altre razze. Lo 
sapevi che il bovino di razza 
chianina è per dimensioni il più 
grande del mondo? Già Etruschi e 
Romani raffiguravano il bove 
chianino in bronzetti e
bassorilievi.

senza glutine 
IT-142-026

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-026

CHIANINACHIANINA
razza 

senza glutine 
IT-142-026



  
   

 
 

   
 

 

        
       

       
      

    
      

       
    

    
   

 

 

HAMBURGER
BOVINO RAZZA PIEMONTESE
FIORANI g 200 SKIN

47556

Hamburger Bovino
Razza Piemontese
FIORANI g 200 Skin
8033324563816

Sottovuoto Skin

0,200

8

1,60

15

Indubbiamente una delle eccellenze 
italiane, la razza piemontese è 
diffusa in quasi tutto il Piemonte. 
L’animale ha un mantello tendente 
al bianco e la sua carne è molto 
magra, ma allo stesso tempo 
decisamente tenera e saporita.

senza glutine 
IT-142-058

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-058

PIEMONTESEPIEMONTESE
razza 

senza glutine 
IT-142-058



HAMBURGER
BOVINO RAZZA PODOLICA
FIORANI g 200 SKIN

47435

Hamburger Bovino
razza Podolica
FIORANI g 200 Skin
8033324563960 

Sottovuoto Skin

0,200

8

1,60

15

La podolica è una razza bovina da carne 
e da latte caratterizzata da un mantello 
di colore grigio, con tendenza al grigio 
scuro sul collo, sulla coscia, sull'orlatura 
dell'occhio e dell'orecchio nel 
maschio, mentre nella femmina è più 
chiaro, fino al bianco.  I maschi 
presentano corna a mezza luna,
mentre nella femmina hanno forma
 di lira. 

senza glutine 
IT-142-061

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-061

PODOLICAPODOLICA
razza 



   

 
   

 

      
     

     
     

       
 

 

7,3% di 7,3% di 
grassigrassi

HAMBURGER
MAGRO
FIORANI g 200 SKIN

47555

Hamburger Magro
FIORANI g 200 Skin

8033324563830

Sottovuoto Skin

0,200

8

1,60

15

Con solo il 7,3% di grassi, 
l’Hamburger Magro Fiorani, è ideale 
per chi è attento alla propria 
alimentazione e preferisce alimenti 
leggeri senza però rinunciare al 
gusto della buona carne. 
Preparato con tagli magri 
selezionati, l’Hamburger Magro 
risponde all’esigenza dei 
consumatori più moderni. 

senza glutine 
IT-142-028

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-028

MAGROMAGRO
senza glutine 
IT-142-028



HAMBURGER
BIO
FIORANI g 200 SKIN

47559

Hamburger Bio
FIORANI g 200 Skin

8033324563793

Sottovuoto Skin

0,200

8

1,60

15

L’hamburger Bio Fiorani è per il 
consumatore sensibile al mondo, ai 
ritmi della natura, al benessere 
dell’animale, alla qualità di ciò 
che si porta in tavola e al rispetto
 dell’ambiente.

senza glutine 
IT-142-044

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-044

BIOBIO
senza glutine 
IT-142-044  

   

 
   

 

      
     

      
    

     
    

    
   

   
   

 



   

 
   

 

     
       

     
   

 

HAMBURGER
BACON
FIORANI g 200 SKIN

47557

Hamburger Bacon
FIORANI g 200 Skin

8033324563809

Sottovuoto Skin

0,200

8

1,60

15

Scopri il gusto unico dell’Hamburger 
al Bacon Fiorani! Carne finemente 
macinata e squisito Bacon per chi 
ama i  gusti decisi e saporiti! 
L’Hamburger al Bacon Fiorani è 
ideale come secondo piatto 
sfizioso per tutta la famiglia. 
Ottimo da gustare nel classico 
panino da condividere in serate
 con amici.

senza glutine 
IT-142-029

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-029

al BACONal BACON
senza glutine 
IT-142-029



HAMBURGER
SCOTTONA
FIORANI g 250 SKIN

48479

Hamburger Scottona
FIORANI g 250 Skin

8033324562802

Sottovuoto Skin

0,250

6

1,50

15

La semplice bontà della pregiatissima 
carne di Scottona in un formato XXL 
da 250 grammi, per soddisfare anche
i palati più esigenti.

senza glutine 
IT-142-033

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-033

SCOTTONASCOTTONA
senza glutine 
IT-142-033

   

 
   

 

     
     

      
       

     
    

     
     
    

  

 

 



               
           

                
         

 

 
 

 
 

Un piatto gustoso e delicato, ideale 
  per chi vuole tenersi in forma 
   senza troppe rinunce a tavola. 
    Magro 1,2% di grassi, 
      ad alto contenuto di proteine.

UUUUUnn
  pppppe
   sssee
     MMMM

     a

IT-142-041
senza glutine

CODICE
ARTICOLO

DESCRIZIONE

CODICE
EAN

CODICE
ELS (Aic)

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO DEL
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO
IMBALLO (kg)

48483

Tartare di VITELLO
FIORANI g 210 SKIN
(g 105x2 pezzi)

8033324562864

IT-142-041

Sottovuoto Skin

0,210 (2 pezzi)

6

1,26

TARTARE DI VITELLO
FIORANI g 210 SKIN
(g 105x2 PZ.)

a

SHELF-LIFE 14

TARTARE DI VITELLO
FIORANI g 210 SKIN
(2 Pezzi)

IT-142-041
senza glutine 
IT-142-041



               
           

                
         

 

 
 

 
 

      
        
        
        
          

 

  
 

 

 

  
   

  

 

  

  
   

  

  
   

 

               
           

                
         

 

 
 

 
 

La tartare è una preparazione 
 conosciuta fin dall’alba dei 
  tempi per la sua bontà e praticità. 
   Fiorani la prepara per te con i 
    tagli migliori, in un packaging 
     che consente di consumarla 
      ovunque in piena sicurezza. 
       Magro 1,3% di grassi, 
        ad alto contenuto di proteine.

IT-142-040
senza glutine

CODICE
ARTICOLO

DESCRIZIONE

CODICE
EAN

CODICE
ELS (Aic)

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO DEL
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO
IMBALLO (kg)

SHELF-LIFE 14

48482

Tartare di BOVINO
FIORANI g 210 SKIN
(g 105x2 pezzi)

8033324562857

IT-142-040

Sottovuoto Skin

0,210 (2 pezzi)

6

1,26

TARTARE DI BOVINO
FIORANI g 210 SKIN
(g 105 x 2 PZ.)

2 Tartare
TARTARE DI BOVINO
FIORANI g 210 SKIN
(2 Pezzi)

IT-142-040
senza glutine 
IT-142-040



               
           

                
         

 

 
 

 
 

IT-142-043
senza glutine

CODICE
ARTICOLO

CODICE
EAN

CODICE
ELS (Aic)

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO DEL
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO
IMBALLO (kg)

SHELF-LIFE 14

48750

8033324563397

IT-142-043

Sottovuoto Skin

0,200 (2 pezzi)

6

1,20

Tartare di SCOTTONA
FIORANI g 200 SKIN
(g 100x2 pezzi)

TARTARE DI SCOTTONA
FIORANI g 200 SKIN
(g 100x2 PZ.)

DESCRIZIONE

2 Tartare di
SCOTTONA

La pregiata e saporita carne 
 di Scottona da consumare 
   cruda in totale sicurezza. 
    Puoi condirla con un filo d’olio, 
     pepe e sale o personalizzarla 
      in modo ancora più creativo. 
        Magro 2,2% di grassi, ad 
          alto contenuto di proteine.

TARTARE DI SCOTTONA
FIORANI g 200 SKIN
(2 Pezzi)

IT-142-043
senza glutine 
IT-142-043
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IT-142-035
senza glutine

CODICE
ARTICOLO

CODICE
EAN

CODICE
ELS (Aic)

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO DEL
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO
IMBALLO (kg)

SHELF-LIFE 14

48737

8033324563366

IT-142-035

Sottovuoto Skin

0,210 (2 pezzi)

6

1,26

Tartare di CHIANINA
FIORANI g 210 SKIN
(g 105x2 pezzi)

TARTARE DI CHIANINA
FIORANI g 210 SKIN
(2 Pezzi)

DESCRIZIONE

2 Tartare di
CHIANINA

Realizzata secondo tradizione con i 
 tagli nobili della razza Chianina. 
  Grazie al basso apporto calorico 
    (magro 1,2% di grassi) e all’alto 
     contenuto di proteine è ideale per 
      gli sportivi e per chi vuole 
       rimanere in forma coniugando 
        movimento e sana
         alimentazione.

IT-142-035
senza glutine 
IT-142-035



               
           

                
         

 

 
 

 
 

La nostra tartare, realizzata con 
tagli selezionati e magri, arricchita 
 con Parmigiano Reggiano e Olio 
  Extra Vergine d’Oliva. 
   Grasso 4,2%.

LLL
tttaaa
  cccco
   EEE
   GGG

IT-142-042
senza glutine

CODICE
ARTICOLO

CODICE
EAN

CODICE
ELS (Aic)

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO DEL
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO
IMBALLO (kg)

SHELF-LIFE 12

48795

Tartare GUSTOSA BOVINO
FIORANI SKIN (g 105x2 pezzi) 

8033324563540

IT-142-042

Sottovuoto Skin

0,210 (2 pezzi)

6

1,26

2 T2 Taarrtatarree 
gustose

DESCRIZIONE

TARTARE GUSTOSA
BOVINO FIORANI
g 105x2 SKIN

TARTARE GUSTOSA
DI BOVINO FIORANI 
g 210 SKIN (2 Pezzi)

senza glutine 
IT-142-042



               
           

                
         

 

 
 

 
 

     
     

      
     
    

 

  
 

 

 

  
     

 

  

  
 
 

  

 
   

    
CARPACCIO MARINATO PIC-NIC
DI BOVINO FIORANI g 135 ATP

9

1,22

0,135 

8033324563656

47028

IT-142-049ELS (Aic)

Carpaccio marinato
BOVINO FIORANI g 135 ATP
PIC-NIC

Atmosfera Protettiva ATP

Carpaccio PIC-NIC

Il nostro tenero carpaccio 
pronto da gustare, per un 
pranzo magro e veloce 
ovunque vuoi. 
Con Parmigiano Reggiano 
DOP e un dressing a base 
di Olio EVO, succo di 
limone e basilico.

senza glutine 
IT-142-049



               
           

                
         

 

 
 

 
 

CODICE
ARTICOLO

DESCRIZIONE

CODICE
EAN

48658

Tagliata tenera 
di ROASTBEEF BOVINO
FIORANI g 250 SKIN

8033324563236

TAGLIATA TENERA
DI ROASTBEEF BOVINO
FIORANI g 250 SKIN

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO DEL
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO
IMBALLO (kg)

Sottovuoto Skin

0,250

8

2

SHELF-LIFE 13

IT-142-052

CODICE
ELS (Aic) IT-142-052

BOVINO
Tagliata di 

Roastbeef tenerissimo nel formato
della tagliata per creare, in pochi
minuti e poche mosse, un piatto
delizioso e sofisticato. 
La sua delicata marinatura lo
arricchisce di sapore con 
semplicità.

senza glutine 
IT-142-052

   



Atmosfera Protettiva ATPAtmo TPa A ATPtivetota PrersfferAtmo

Un piatto saporito e sfizioso 
questo tenero involtino di lonza 
ripieno di un impasto a base di
formaggio. Da servire a pranzo
con un contorno di verdure o
come aperitivo, magari 
tagliato a rondelle.

INVOLTINO DI SUINO
LONZA FIORANI g 350 ATP

IT-142-004
senza glutine 
IT-142-004



               
           

                
         

 

 
 

 
 

IT-142-003
senza glutine

CODICE
ARTICOLO

CODICE
EAN

CODICE
ELS (Aic)

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO DEL
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO
IMBALLO (kg)

SHELF-LIFE 7

48653

Involtino di SUINO
COPPA FIORANI g 350 ATP

8033324562970

IT-142-003

Atmosfera Protettiva ATP

0,350

6

2,1

INVOLTINO DI SUINO
COPPA FIORANI g 350 ATP 

COPPA

DESCRIZIONE

Un tenero involtino di coppa di
suino con un sorprendente 
ripieno a base di formaggio. 
Un prodotto gustoso e privo di
glutine che accontenta tutti. 
Da leccarsi i baffi!

IT-142-003

INVOLTINO DI SUINO
COPPA FIORANI g 350 ATP

senza glutine 
IT-142-003
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3,00
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IT-142-003
senza glutine 
IT-142-062



  
   

  

   
   

       
    

      
      

         
    

     
     

     
   

    

 

 

RIPIENO

ROTOLO COPPA 
RIPIENO SUINO 
FIORANI g 700

3

2,1

7

0,700 

8033324563700

47614

Rotolo coppa 
ripieno Suino 
FIORANI g. 700 ATP
 

Atmosfera Protettiva ATP
 

CODICE
ELS (Aic) IT-142-051

Rotolo di Coppa Fiorani è il tuo nuovo 
alleato in cucina per portare a tavola una 
ricetta squisita e prelibata velocemente 
e senza sforzi. È preparato con 
ingredienti selezionati e genuini per 
regalarti un pieno di sapore nei tuoi 
pranzi in famiglia o in compagnia. 
Aggiungi a tuo piacere un contorno 
di verdure e servi: farai un figurone! 

senza glutine 
IT-142-051



PASTA DI SALAME
SUINO FIORANI g 250
SACCHETTINO CLIPPATO 

47411

Pasta di Salame Suino
FIORANI g 250 Skin

8033324563892

La Pasta di Salame è un impasto 
buonissimo, ottenuto dalla macinatura 
di carni di suino. E’ estremamente 
comodo e versatile perché adatto a 
mille usi. La sua ricetta ricca di gusto e 
di sapore è immediatamente 
utilizzabile per arricchire i primi 
piatti, i condimenti o semplicemente 
affettato a due centimetri da 
piastrare come hamburger. Provalo
anche su pizza e bruschette!

senza glutine 
IT-142-056

Pasta di Salame

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-056

SUINOSUINO

La PL
buonb
di cd
comc
mim
di d
ut
p
a

Sacchettino clippato

0,250

8

2 ,0

7

senza glutine 
IT-142-056



BOMBETTE DI SUINO
AL BACON
FIORANI g 300 ATP

47574

Bombette al Bacon
FIORANI g 300 Skin

8033324563854

Atmosfera Protettiva ATP

0,300

6

1,80

10

Le Bombette di suino al bacon sono involtini di 
carne di suino inseriti su uno stecco ripieni con 
bacon saporito e croccante, formaggio, sale e 
pepe. Hanno una panatura che non richiede 
frittura ed è senza Glutine. Le Bombette 
dorate e non fritte! si preparano in forno, 
nelle friggitrici ad aria o in padella. La 
gustosa ricetta consente di avere una 
croccante e sfiziosa gratinatura senza 
glutine riducendo le calorie. Sono ideali 
come steet food, come secondo piatto o 
per un divertente aperitivo in compagnia. 

senza glutine 
IT-142-059

Bombette di Suino

CODICECODICE
ELS (Aic)ELS (Aic)

IT-142-059

al BACONal BACONsenza glutine 
IT-142-059



  
 

   

  
   

  

         
         
       
       

       
        

        
      

     
      

       
      

 

   

    

ORIGINE ITALIA

F    
FILIERA

BENESSERE
ANIMALE

    
ALEANIM

BENESSERE
AFILIER

BENESSERE

ALORIGINE IT TALIAALIA



 
 

   

 
 

   

      
    

     
   

     
  

 

 

  

    

 

Filiera Benessere Animale ilierF nimale Ae enesserBa ilier nimale 

ORIGINE ITALIA

F    
FILIERA

BENESSERE
ANIMALE

    
ALEANIM

BENESSERE
AFILIER

BENESSERE

ALORIGINE IT TALIAALIA



TAGLIATA LONZA
SUINO MARINATA
FIORANI g 250 SKIN

48899

Tagliata Lonza
Suino marinata
FIORANI g 250 Skin

8033324563595

Il Roastbeef di suino Fiorani FBA 
Filiera Benessere Animale è 
gustoso e tenero. La delicata 
marinatura valorizza il 
sapore della carne e la rende
tenera e appetitosa.

senza glutine Suino marinataSuino marinata

0,250

9

2 ,25

12

Sottovuoto Skin

IT-142-054

CODICE
ELS (Aic) IT-142-054

senza glutine 
IT-142-054

ORIGINE ITALIA

F    
FILIERA

BENESSERE
ANIMALE

    
ALEANIM

BENESSERE
AFILIER

BENESSERE

ALORIGINE IT TALIAALIA



 
 

   

 
 

   

 

      
      

      
     
      

       
     

     
     

 

TAGLIATA COPPA
SUINO MARINATA
FIORANI g 250 SKIN

48900

Tagliata di Coppa
Suino marinata
FIORANI g 250 Skin

8033324563601

Sottovuoto Skin

0,250

8

2 ,00

12

La Tagliata di coppa Suino Fiorani FBA unisce la 
succulenza della carne di suino, 100% italiano,  al 
gusto della marinatura, la praticità di un 
confezionamento sostenibile che mantiene la 
freschezza per più giorni, alla Filiera Benessere 
Animale. FBA vuol dire carne da allevamenti 
italiani con minore densità, spazi adeguati in tutte 
le fasi dell’allevamento ed elevati standard di 
biosicurezza; animali allevati senza uso di 
antibiotici negli ultimi 120 giorni con piani 
nutrizionali personalizzati per ogni fase della 
crescita, mangimi sicuri, sostenibili e certificati; 
benessere animale controllato e certificato.

senza glutine 
IT-142-053

CODICE
ELS (Aic) IT-142-053

senza glutine 
IT-142-053

ORIGINE ITALIA

F    
FILIERA

BENESSERE
ANIMALE

    
ALEANIM

BENESSERE
AFILIER

BENESSERE

ALORIGINE IT TALIAALIA



LOIN RIBS
SUINO MARINATE
FIORANI g 300 SKIN

48898

Loin Ribs
Suino marinate
FIORANI g 300 Skin

8033324563588

Sottovuoto Skin

0,300

9

2 ,70

12

Le Loin Ribs Fiorani FBA Filiera 
Benessere Animale sono le costine di 
maiale più vicine al lombo, quindi, 
rispetto alle tradizionali costine di 
pancia sono più corte, ma anche 
più saporite e ricche di carne. Da 
consumare da soli o in 
compagnia, vedrete che non sarà 
semplice evitare di leccarsi le 
dita.

senza glutine 
IT-142-050

CODICE
ELS (Aic) IT-142-050

senza glutine 
IT-142-050

ORIGINE ITALIA

F    
FILIERA

BENESSERE
ANIMALE

    
ALEANIM

BENESSERE
AFILIER

BENESSERE

ALORIGINE IT TALIAALIA



TOMAHAWK
SUINO MARINATO
FIORANI SKIN

48721

Tomahawk Suino
Marinato
FIORANI Skin

2359037

Sottovuoto Skin

0,390 Peso variabile

6

2 ,340 

12

La Tomahawk Fiorani FBA Filiera 
Benessere Animale è una costata di 
suino tenerissima il cui nome deriva 
dalla forma di questa porzione di 
carne che ricorda l’ascia usata dai 
pellirosse americani, chiamata 
appunto tomahawk, ovvero 
l’ascia di guerra che si prestava 
anche ad essere lanciata.”

senza glutine 
IT-142-055

CODICE
ELS (Aic) IT-142-055

senza glutine 
IT-142-005

ORIGINE ITALIA

F    
FILIERA

BENESSERE
ANIMALE

    
ALEANIM

BENESSERE
AFILIER

BENESSERE

ALORIGINE IT TALIAALIA



LINEA BENESSERE
  

    



   Atmosfera Protettiva ATPTPAtm a A ATPtivetota Prersfmo

g

Chiamiamo Luganega una 
salsiccia sottile e lunga che noi
proponiamo stretta e arrotolata a
chiocciola, con una ricetta 
classica.

LUGANEGA DI SUINO
CLASSICA g 370 ATP

IT-142-005
senza glutine 



Atmosfera Protettiva ATPTPAtmo a A ATPtivetota Prersfo

g

Da un’antica tradizione, diffusa a
Nord come a Sud, deriva l’uso di
aromatizzare la luganega con i
semi di finocchio. Ecco quindi la
nostra declinazione della 
ricetta classica, delicata e 
sorprendente.

LUGANEGA DI SUINO AL
FINOCCHIETTO g 370 ATP

senza glutine 
IT-142-007

   



   Atmosfera Protettiva ATPTPs a A ATPtivetota PrersfAtmo

g

La qualità della nostra luganega
con lo sprint speziato del 
peperoncino. Infiammerà di 
sapore i vostri piatti!

LUGANEGA DI SUINO AL
PEPERONCINO g 370 ATP

senza glutine 
IT-142-008



Atmosfera Protettiva ATPTPs a A ATPtivetota PrersfAtmo

g

La nostra classica luganega in
confezione famiglia. Ideale per
pranzi, cene e grigliate tra
amici. 2,5 kg di puro gusto per
portare in tavola la festa.

LUGANEGA DI SUINO
g 2500/3000 ATP

senza glutine 
IT-142-005

   



Atmosfera Protettiva ATPTPAtmo a A ATPtivetota Prersfo

g

Salamella di suino preparata 
secondo la ricetta mantovana.
Ideale cotta ai ferri o in tegame,
è regina di innumerevoli ricette,
tra cui il risotto.

SALAMELLA DI SUINO
RICETTA MANTOVANA g 400 ATP

senza glutine 
IT-142-022

   



   Atmosfera Protettiva ATPTPAtmo a A ATPtivetota Prersfo

g

La salamella classica, ricca di
gusto, senza glutine e senza 
coloranti. Nasce da un’attenta
selezione delle razze e da un
rigoroso controllo della filiera
per offrirti qualità e sicurezza.

SALAMELLA DI SUINO
CLASSICA g 480 ATP

senza glutine 
IT-142-009



Atmosfera Protettiva ATPTPAtmo a A ATPtivetota Prersfo

g

Il formato XXL per fare scorta di
gusto con le nostre salamelle.
Una confezione-risparmio per
avere sempre a disposizione
uno degli ingredienti più 
versatili della cucina italiana.
Ideale per le grigliate 
all’aperto.

SALAMELLA DI SUINO
CLASSICA g 2500/3000 ATP

senza glutine 
IT-142-009
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PTAAT003.G
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1,8

Atmosfera Protettiva ATP

g

Le nostre salsiccette di vitello sono 
pensate per chi vuole consumare 
questo prodotto facilmente. Le 
prepariamo già pronte grazie al 
budello vegetale edibile. È un 
prodotto certificato senza glutine e
a tavola mette tutti d’accordo,
grandi e piccini.

SALSICCETTE CON VITELLO
g 300 ATP

senza glutine 
IT-142-019

SALSICCETTE
CON VITELLO



Atmosfera Protettiva ATPTPAtmo a A ATPtivetota Prersffero

g

Il formato più versatile della nostra
gamma di salsicce. Con i capricci
puoi dare spazio alla creatività
e portarli in tavola in mille ricette
e situazioni, dall’aperitivo, ai 
risotti, ai secondi, in padella o
in umido. Un piatto amato da
grandi e piccini.

CAPRICCI DI VITELLO E SUINO
g 300 ATP

senza glutine 
IT-142-002



Atmosfera Protettiva ATPTPs a A ATPtivetota PrersfAtmo

g

Cotto alla piastra, in padella o
sulla griglia per sfiziosi panini o
con un contorno di verdure per
pranzare in leggerezza.

HAMBURGER CON VITELLO
g 160 ATP

senza glutine 
IT-142-016

   



g

Spiedini in tavola ed è subito
festa! Pregiata carne di suino, 
ottima sulla griglia, per i tuoi 
pic nic estivi, ma anche in forno
o in padella.

SPIEDINO RUSTICO SUINO
g 515 CIRCA (3pezzi)

senza glutine 
IT-142-014

CODICE 
ARTICOLO

DESCRIZIONE

CODICE 
ELS (Aic)

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO 
IMBALLO (kg)

SHELF-LIFE

47015

Spiedino rustico Suino 
g 515 circa (3 pezzi)

IT-142-014

Atmosfera protettiva ATP

0,515

4

2,06

7



g

Assecondiamo la tua voglia di far
festa mangiando bene con 
questa confezione famiglia di
spiedini. A ciascuno il suo!

SPIEDINO RUSTICO SUINO
g 1030 CIRCA (6 pezzi)

senza glutine 
IT-142-014

CODICE 
ARTICOLO

DESCRIZIONE

CODICE
EAN

CODICE 
ELS (Aic)

IMBALLO
PRIMARIO

PESO NETTO
PRODOTTO (kg)

PEZZI PER
CARTONE

PESO 
IMBALLO (kg)

SHELF-LIFE

48152

Spiedino rustico Suino 
g 1030 (6 pezzi)

2825177

IT-142-014

Atmosfera Protettiva ATP

1,030

2

2,06

7



IL FUTURO ALLE ORIGINI
  

    

Dieta equilibrata + sport = vita sana e buon umore



LINEA FRATTAGLIE
  

    



  
 

    

 

 
 

 
   

         
      

      
      

        
      

      
     

     

CUORE DI BOVINO
A FETTE
SKIN

42913

Cuore di bovino a fette
Skin

2581972

Sottovuoto Skin

0,300 circa
Peso variabile

6

1,800

9

senza glutine 

CUORE 
  DI BOVINO 

Le frattaglie di bovino sono un 
costituente prezioso della dieta 
mediterranea. Il loro apporto in 
nutrienti di alto valore biologico 
rappresenta un’eccellenza del 
patrimonio gastronomico italiano. Il 
cuore ha una cottura veloce, 
prevalentemente in padella. Si 
abbina a qualunque ingrediente 
vegetale, dai cereali, tuberi e 
legumi, fino agli ortaggi.



FEGATO DI BOVINO
A FETTE
SKIN

42917

Fegato di bovino a fette
Skin

2783231

Sottovuoto Skin

0,300 circa
Peso variabile

6

1,800

9

senza glutine 

FEGATO 
 DI BOVINO 

Il fegato è un taglio di carne annoverato tra 
le specialità della cucina italiana. Rientra 
nella categoria del quinto quarto, ovvero 
le frattaglie. E’un taglio ricchissimo di 
proteine, di vitamine A e B, sali minerali 
e sostanze nutritive, con cui si 
preparano alcuni dei piatti più prelibati 
della gastronomia italiana, come per 
esempio il celebre fegato alla 
veneziana.

  
 

    

 

 
 

 
    

      
    

     
     

   
    

     
    

    
     

   



  
 

    

 

 
 

 
    

        
      

      
       

       
       

     
     

      
      

  

LINGUA 
DI BOVINO
SKIN

42925

Lingua di bovino
Skin

2606004

Sottovuoto Skin

0,800 circa
Peso variabile

3

2 ,400

9

senza glutine 

LINGUA 
 DI BOVINO 

La lingua di bovino è un alimento ricco di 
ferro e di sali minerali, fra i quali potassio 
e fosforo. Nella tradizione italiana 
spesso si cucina lessata e si mangia a 
fette con la tradizionale salsa verde 
(tipo bagnet verd piemontese). E’ un 
elemento caratteristico del classico 
bollito misto.



CODA DI BOVINO
A PEZZI
SKIN

42907

Coda di bovino a pezzi
Skin

2939832

Sottovuoto Skin

0,600 circa
Peso variabile

3

1,800

9

senza glutine 

CODA 
  DI BOVINO 

La coda è un taglio di carne magro, 
saporito e gustoso, ottimo sia bollito 
che brasato. Questa carne viene infatti 
valorizzata da una cottura molto lenta e 
con un calore costante per fare in 
modo che diventi tenera, al punto di 
staccarsi dall’osso. E’ utilizzata in 
moltissime ricette in tutta Italia, 
come per esempio la coda alla 
vaccinara, uno dei piatti più tipici 
della cucina romana.

 
 

  

 

 
 

 
   

         
         

     
        

      
      

    
 



  
 

    

 

 
 

 
    

     
     

     
     

     
    

     
      

      
       

 

CUORE DI VITELLO
A FETTE
SKIN

41913

Cuore di vitello a fette
Skin

2841232

Sottovuoto Skin

0,300 circa
Peso variabile

6

1,800

9

senza glutine 

CUORE 
  DI VITELLO 

Il cuore di vitello, come il cuore di bovino 
è un alimento ricco di proteine, vitamine 
e minerali specifici della categoria. E’ 
veloce da cuocere e caratterizzato da 
un gusto più delicato rispetto al 
bovino.



FEGATO DI VITELLO
A FETTE
SKIN

41917

Fegato di vitello a fette
Skin

2689399

Sottovuoto Skin

0,300 circa
Peso variabile

6

1,800

9

senza glutine 

FEGATO 
  DI VITELLO 

Il fegato, fonte nutrizionale di 
amminoacidi essenziali, sali minerali e 
vitamine specifici, dovrebbe far parte 
delle abitudini alimentari di qualunque 
soggetto sano poiché è caratterizzato 
da apporti nutrizionali pressoché 
ineguagliabili, contiene ad esempio il 
ferro in forma biodisponibile per la 
donna in gravidanza. I metodi di 
cottura più diffusi sono in padella o 
in casseruola.



  
  

    

 

 
 

 
    

        
     

    
      

      
     

      
     

     
     

 

LINGUA 
DI VITELLO
SKIN

41925

Lingua di vitello
Skin

2902554

Sottovuoto Skin

0,400 circa
Peso variabile

3

1,200

9

senza glutine 

LINGUA 
  DI VITELLO 

La lingua di vitello ha un sapore delicato 
e si presta a molte preparazioni, grazie 
alla sua fibra molto sottile e quindi 
molto tenera. E’ un alimento ricco di 
sali minerali, fra i quali potassio e 
fosforo. Questo taglio, che 
proponiamo in una pratica 
confezione skin che ne facilita 
l’utilizzo, grazie alle sue peculiarità è 
un ingrediente apprezzatissimo 
della cucina gourmet.



RENE DI VITELLO
A FETTE 
SKIN

41949

Rene di vitello a fette
Skin

2727712

Sottovuoto Skin

0,400 circa
Peso variabile

3

1,200

9

senza glutine 

RENE 
  DI VITELLO 

I reni, o rognoni di vitello, da piatto 
povero di ispirazione contadina sono 
diventati protagonisti della gastronomia 
più raffinata nelle cucine dei grandi 
chef. Sono caratterizzati da un gusto 
maggiormente delicato rispetto ai reni 
di bovino. A livello nutrizionale sono 
ricchi di proteine dall’alto valore 
biologico e hanno un apporto 
energetico simile a quello delle 
carni magre.

 
 

  

 

 
 

 
    

        
       

       
       

       
    

    
     

      
   

  



IL FUTURO ALLE ORIGINI
  

    

“Se il bersaglio è buono (e senza glutine), la freccia colpisce meglio”.
(Proverbio tibetano)


